Souper
menu gastronomlque

_ JEUDI 3 AVRIL 2025, 18 H
Z ) ' “a partir de 40 $ par personne*
N o
" : Soupe
r ' Potage rouge au-parfum de basilic
=\ -‘"" . ® .
= X Entrees
VR Salade de betteraves rotles tomates, mozzarella fraiche et kale aux agrumes
8 “ _CarpaCC|o de beeuf, vinaigrette dijonnaise et poivre rose concassé
P ~ Filet de saumon grillé et créeme d’oseille
&2 Ay _ Gnocchls carbonara et ge5|ers de canard conﬁts
> Dessert .
5 ,'?ﬁ\_\‘_. L’ L Creme veIoutee érable et rhum, craquant d’'occasion
: & O\ : R
f vy gL e = Je o Café ou thé
, ' \ __ — . *Taxes et service non compris
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Souper
menu gastronomlque

_ JEUDI 10 AVRIL 2025, 18 H
Z ) ' “a partir de 40 $ par personne*
) ®
" _ Soupe
r ' B Potage aux trois courges et aux olives
=\ -‘"" . : , ® .
. o 2 Entrees
VR Arancinis revisités a la facon Escarbille
§ “ o Crevettes et sauce printaniere
Fal w o Repas g
“Ring Poulet parmlglana a la fagon Welllngton provolone et creme italienne perSII],ee 30
S5 i : y Escalope de veau a Ierable et au citron :
e o 4 : Dessert :
S _ B AT ~+  Déclinaison d'espresso a la mode italienne
; e m\v- & } L 5
. 4y ) Lok Café ou thé
‘ - X __ - N . *Taxes et service non compris
2 .- D JO - 4,‘;': . =8 .




*

Souper
menu gastronomlque

_ JEUDI 24 AVRIL 2025, 18 H
Z ) ' “a partir de 40 $ par personne*
N e
" : : Soupe
r N Velouteé de carottes et panais
™\ % . - ®.
. o 2 Entrees
N N Assiette de cochonnailles et son cake aux capres
5 ﬁ f  Asperges grillées et mayonnaise douce a I'huile de truffe
B ' Coq au vin classique .
L e R Tartare de boeuf gastronomique
i Dessert NSt
AN ;?6\_\‘, L‘ o Brownies.au chocolat blanc et compotée de rhubarbe, sauce anglalse \0
_ & N\ : - auchocolat noir et zeste d'orange confit : ‘“‘f\ “ &
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